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PIEC PIEKARNICZY HELIOS 8060

Cena specjalna:9900 €
Opis produktu:

. Modutowy piec z 5 jednostkami o niezalezne;j
regulacji cieploty gory i dotu komory wypiekowe;j

. Proces pieczenia na szybko przewodzacych i
oszczedzajacych ciepto kamiennych plytach

. Kazdy modut pieca posiada niezalezny system
zaparowania

. Drzwi posiadaja szyby wykonane ze szkta
hartowanego, ktore gwarantuja utrzymanie ciepta w
komorach oraz zmniejszaja emisjg ciepta na zewnatrz
pieca

. Wypieki pochodzace z kamiennej ptyty maja
charakterystyczna chrupiaca skorke

. Precyzja wykonania drzwi czyni piec tatwym w
czyszczeniu i serwisowaniu

. Sygnalizator uptywu czasu pieczenia w kazde;j
komorze

. System modutowy HELIOS jest kompatybilny z
rodzing piecow DEBAG typu MONSUN Mini, is 0.a. Foto kann von der angebo!
MONSUN City, DILA itp. igstattungsvariante leicht abweich
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PIEC PIEKARNICZY DILA 5+10
Cena specjalna:16 800€

Opis produktu:

e DILA — inteligentny system pieczenia dostosowany do zmieniajacych si¢
wymogdw dotyczacych metod wypiekowych

* Elastyczno$¢ i wysoka wydajno$¢ poprzez zwigkszona liczbg blach w
stosunku do wielkosci pieca 1 zmodyfikowane odleglo$ci migdzy blachami
dla r6znych rodzajéw pieczywa

* Higieniczna przestrzen z fatwymi do wyjecia czg¢§ciami wewnetrznymi
umozliwia proste 1 gruntowne czyszczenie

* Podwoéjny mechanizm grzewczy gwarantuje szybsze rozgrzewanie si¢
pieca

* Dostosowane wymiary poprzez wybieralne wyposazenie pomigdzy
wentylacja radialna a wysoka wydajno$cia w odparowywaniu dla lepsze;j
jakosci wypiekoéw

» Kompletny pakiet bezpieczenstwa przeciw niezamierzonemu przestawieniu sterownika pieca oraz
niska temperatura drzwi i obudowy urzadzenia

*  Ochrona wypiekOw przez automatyczny wytacznik i sygnatl akustyczny po uptywie czasu
pieczenia




RATIONAL Piec konwekcyjno-parowy

Rational SelfCooking Centre® SCC 61 E

Cena specjalna: 29 999,00 zi

SelfCooking Center® stwarza nieograniczone mozliwos$ci: pieczenie, smazenie, grillowanie, gotowanie na
parze, duszenie, blanszowanie, gotowanie w kapieli wodne;j...
Wszystko to mozna zrobi¢ w jednym urzadzeniu!

W poréwnaniu z tradycyjnymi piecami konwekcyjno - parowymi
SelfCooking Center® przygotowuje potrawy nawet o 15% szybciej -
daje to konkretne oszcz¢dnosci. Nawet przy jednoczesnym zatadunku
komory pieca réznymi produktami zapachy nie przenosza sig.
Witaminy, sole mineralne, mikroelementy i substancje odzywcze
zostaja w pelni zachowane. Zajmujacy minimalna powierzchnig
SelfCooking Center® zastgpuje od 40 do 50% tradycyjnych urzadzen
kuchennych takich jak: piece konwekcyjne, kuchnie, patelnie uchylne,
kotty, frytownice, garnki.

Pojemnos¢: 6x1/1 GN

Dzienna liczba positkow: 30 - 80

Wzdhizny uktad prowadnic dla 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 GN
Warunki techniczne:

Srednica przytaczy wody: R 3/4"

Srednica odptywu wody: DN 50

Ciénienie wody: 0,15 - 0,6 Mpa

Moc przytaczeniowa: 10 kW

Zabezpieczenie: 3x16 A

Przytacze do sieci: 3 NAC 400V

Moc dla trybu pracy "Gorace powietrze": 9 kW
Moc dla trybu pracy "Para" : 9 kW

Przekroj przewodu przytaczeniowego: 5x2,5 mm?
Wymiary:

85.0cm x 77.0 cm x 76.0 cm

Waga:

110.0 kg



RATIONAL Piec konwekcyjno-parowy

Rational SelfCooking Centre® SCC 101E

Cena specjalna: 39 000,00 zt

SelfCooking Center ® stwarza nieograniczone mozliwosci: pieczenie, smazenie, grillowanie, gotowanie na
parze, duszenie, blanszowanie, gotowanie w kapieli wodne;j...

Wszystko to mozna zrobi¢ w jednym urzadzeniu!

W poroéwnaniu z tradycyjnymi piecami konwekcyjno - parowymi SelfCooking Center ® przygotowuje potrawy
nawet o 15% szybciej - daje to konkretne oszczednosci. Nawet przy jednoczesnym zatadunku komory pieca
roznymi produktami zapachy nie przenosza si¢. Witaminy, sole mineralne, mikroelementy i substancje
odzywcze zostaja w pelni zachowane. Zajmujacy minimalng powierzchnig SelfCooking Center ® zastepuje od
40 do 50% tradycyjnych urzadzen kuchennych takich jak: piece konwekcyjne, kuchnie, patelnie uchylne, kotty,
frytownice, garnki.

Pojemnos$¢: 10x1/1 GN
Dzienna liczba positkow: 80 - 150
Wzdhizny uktad prowadnic dla 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 GN

Warunki techniczne:

Srednica przytaczy wody: R 3/4"

Srednica odptywu wody: DN 50

Cisnienie wody: 0,15 - 0,6 Mpa

Moc przylaczeniowa: 19 kW

Zabezpieczenie: 3x32 A

Przytacze do sieci: 3 NAC 400V

Moc dla trybu pracy "Gorace powietrze": 18 kW
Moc dla trybu pracy "Para" : 18 kW

Przekrdj przewodu przylaczeniowego: 5x4 mm?*

Wymiary:
85.0cmx77.0cmx 1017.0 cm
Waga:

136.0 kg



m‘- Piec konwekcyjno-parowy

Rational SelfCooking Centre® SCC 201 E
Cena specjalna: 69 999,00 zi

SelfCooking Center® stwarza nieograniczone mozliwo$ci: pieczenie, smazenie, grillowanie, gotowanie na
parze, duszenie, blanszowanie, gotowanie w kapieli wodne;j...

Wszystko to mozna zrobi¢ w jednym urzadzeniu!

W pordwnaniu z tradycyjnymi piecami konwekcyjno - parowymi
SelfCooking Center® przygotowuje potrawy nawet o 15% szybciej -
daje to konkretne oszcz¢dnosci. Nawet przy jednoczesnym zatadunku
komory pieca r6znymi produktami zapachy nie przenosza sig.

Witaminy, sole mineralne, mikroelementy i substancje odzywcze zostaja
w pelni zachowane. Zajmujacy minimalna powierzchnie SelfCooking
Center® zastgpuje od 40 do 50% tradycyjnych urzadzen kuchennych
takich jak: piece konwekcyjne, kuchnie, patelnie uchylne, kotty,
frytownice, garnki.
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Pojemnos¢: 20x1/1 GN
Dzienna liczba positkow: 150 - 300
Wzdhizny uktad prowadnic dla 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 GN

Warunki techniczne:

Srednica przytacza wody: R 3/4"
Srednica odptywu wody: DN 50
Cisnienie wody: 0,15 - 0,6 Mpa
Moc przytaczeniowa: 37 kW
Zabezpieczenie: 3x63 A
Przytacze do sieci: 3 NAC 400V
Moc dla trybu pracy "Gorace powietrze": 36 kW
Moc dla trybu pracy "Para" : 36 kW

Przekréj przewodu przytaczeniowego: 5x10 mm

2

Wymiary:
88.0cmx79.0cmx 178.0 cm
Waga:

258.0 kg



Piec konwekcyjno-parowy

Kippersbhiusch

CPE 106
Cena specjalna: 27 999,00zt

Opis urzadzenia

Piec konwekcyjno-parowy z regulacja elektroniczna
(mikroprocesor), z wbudowana wytwornica pary do
obrobki artykutow spozywczych za pomoca goracego
powietrza, pary lub kombinacji obu mediéw, w zakresie
niskich temperatur od 30 do 99°C

i normalnych temperatur od 100 do 300°C.

Przejrzysty panel obslugi

Monitor zawierajacy teksty, symbole i cyfry; prowadzenie
uzytkownika za pomoca menu na ekranie; wprowadzanie
tekstu za pomoca kursora i przyciskow menu;
ColorLogicControl - dynamiczna i interaktywna
koncepcja obstugi. Potrzebne dla danego rodzaju obrobki
przyciski sensorowe $wieca na zielono, po aktywacji
zmieniaja barwe

na czerwona.

CleanPanel - sensorowy panel sterowania bez pokretet,
przyciskow i przetacznikow.

Rodzaje pracy

. Obrébka goracym powietrzem: 100 - 300°C .

Niskotemperaturowa obrobka goracym powietrzem: 30 - 99°C

. Intensywne parowanie: 100 - 120°C

. Parowanie w parze nasyconej: 100°C

. Niskotemperaturowe parowanie: 30 - 99°C . Obrébka kombinowana: 100 - 200°C

. Niskotemperaturowa obrobka kombinowana: 30 - 99°C

. Regeneracja: 130 - 150°C

. DuoPerfect - regulacja 2 wielopunktowych sond rdzenia potrawy we wszystkich metodach obrébki od 30 do
99°C

Parametry techniczne:

Pojemnos$¢: 6 x GN 1/1 Iub 12 x GN 1/2
Wymiary: 950x810x725 mm
Maksymalna masa zatadunku: 24 kg
Zasilanie: 400 V

Moc: 9,7 kW

Cisnienie wody zasilajacej: 100-400 kPa
Przytacze wody: R 3/4" (DN 20)

Waga ze stelazem: 130 kg



Piec konwekcyjno-parowy

Kippersbhiusch

CPE 110
Cena specjalna: 37 000,00z}

Opis urzadzenia

Piec konwekcyjno-parowy z regulacja elektroniczng
(mikroprocesor), z wbudowana wytwornica pary do obrobki
artykulow spozywczych za pomoca goracego powietrza,
pary lub kombinacji obu medidow, w zakresie niskich
temperatur od 30 do 99°C

i normalnych temperatur od 100 do 300°C.

Przejrzysty panel obstugi

Monitor zawierajacy teksty, symbole i cyfry; prowadzenie
uzytkownika za pomoca menu na ekranie; wprowadzanie
tekstu za pomoca kursora i przyciskow menu;
ColorLogicControl - dynamiczna i interaktywna koncepcja
obstugi. Potrzebne dla danego rodzaju obrobki przyciski
sensorowe $wieca na zielono, po aktywacji zmieniaja barwe
na czerwona.

CleanPanel - sensorowy panel sterowania bez pokretet,

przyciskow i przetacznikow. Ln =T

Rodzaje pracy

. Obrébka goracym powietrzem: 100 - 300°C .

Niskotemperaturowa obrobka goracym powietrzem: 30 - 99°C

. Intensywne parowanie: 100 - 120°C

. Parowanie w parze nasyconej: 100°C

. Niskotemperaturowe parowanie: 30 - 99°C . Obrébka kombinowana: 100 - 200°C
. Niskotemperaturowa obrobka kombinowana: 30 - 99°C

. Regeneracja: 130 - 150°C

. DuoPerfect - regulacja 2 wielopunktowych sond rdzenia potrawy we wszystkich metodach obrobki od 30 do
99°C

Parametry techniczne:

Pojemnos¢: 10 x GN 1/1 lub 20 x GN 1/2
Wymiary: 950x810x965 mm
Maksymalna masa zatadunku: 40 kg
Zasilanie: 400 V

Moc: 18,9 kW

Ciénienie wody zasilajacej: 100-400 kPa
Przytacze wody: R 3/4" (DN 20)

Waga ze stelazem: 160 kg



Piec konwekcyjno-parowy

Kippersbhiusch

CPE 120
Cena specjalna: 63 000,00z}

Opis urzadzenia

Piec konwekcyjno-parowy z regulacja elektroniczng
(mikroprocesor), z wbudowana wytwornica pary do
obrobki artykutéw spozywczych za pomoca goracego
powietrza, pary lub kombinacji obu mediow, w zakresie
niskich temperatur od 30 do 99°C

i normalnych temperatur od 100 do 300°C.

Przejrzysty panel obstugi

Monitor zawierajacy teksty, symbole i cyfry;
prowadzenie uzytkownika za pomoca menu na ekranie;
wprowadzanie tekstu za pomoca kursora i przyciskow
menu; ColorLogicControl - dynamiczna i interaktywna
koncepcja obstugi. Potrzebne dla danego rodzaju
obrobki przyciski sensorowe $wieca na zielono, po
aktywacji zmieniaja barwe

na czerwona.

CleanPanel - sensorowy panel sterowania bez pokretet,
przyciskdéw 1 przetacznikdw.

Rodzaje pracy

. Obrobka goracym powietrzem: 100 - 300°C .
Niskotemperaturowa obrobka goracym powietrzem: 30 - 99°C
. Intensywne parowanie: 100 - 120°C

. Parowanie w parze nasyconej: 100°C

. Niskotemperaturowe parowanie: 30 - 99°C . Obrobka kombinowana: 100 - 200°C

. Niskotemperaturowa obrébka kombinowana: 30 - 99°C

. Regeneracja: 130 - 150°C

. DuoPerfect - regulacja 2 wielopunktowych sond rdzenia potrawy we wszystkich metodach obrébki od 30 do
99°C

Parametry techniczne:

Pojemnos¢: 20 x GN 1/1 lub 40 x GN 1/2
Wymiary: 950x810x1810 mm
Maksymalna masa zatadunku: 80 kg
Zasilanie: 400 V

Moc: 37,4 kW

Cisnienie wody zasilajacej: 100-400 kPa
Przytacze wody: R 3/4" (DN 20)

Waga ze stelazem: 300 kg



Icematic

T14/40

Komora szokowa

Parametry techniczne:

Pojemnos¢: 14 x GN 1/1

Wydajnos¢:

-+90 C >+ 3 C (90 minut) — 40g

-+90 C>-18 C (90 minut) — 30 kg

Wymiary: 800 x 865 x 1820 mm

Zasilanie: 400 V/50 Hz

Chlodzenie woda

W wyposazeniu komplet trzech potek s/s GPX EN
Wykonanie ze stali nierdzewnej (zewnatrz o wewnatrz)
Automatyczne wylacznie po zakonczeniu cyklu

Cena specjalna: 33 000,00zt




Klippersbusch

SZOKOWKA KCT 110

Cena specjalna: 6 000,00€

Szokowka wolnostojaca
kompatybilny z piecami stotowymi (wdzek transportowy i stelaze zatadowcze)

Dane techniczne

Wymiary szer. x gt. x wys. wmm  800x830x1750

Moc przytaczeniowa w kW 400 V3N AC 50 Hz 3,2

Wymiary przestrzeni wewngtrznej szer. X gt. X wys. w

mm  420x700x780

Otwarcie drzwi szer. x wys. 650x780

Srodek chtodniczy, bezfreonowy  R404a

Przeznaczony do wykorzystania 10x GN 1/1 lub

10x400x600mm

Wydajnos$¢ schtadzaniaz90 0o Cna+3 0 Cwkg 42

Wydajnos¢ schtadzaniaz 90 o Cna— 18 0 C w kg 25

Wielopunktowa sonda rdzenia potrawy

Regulowane nozki ze stali nierdzewnej

Waga w kg (netto) 195

Opakowanie szer. x gleb. x wys. w mm
920x880x1880

Wyposazenie:

Wyjmowane pary uchwytéw ze stali 1.4301 do 10 x

GN 1/1

Wyjmowane ruchome szyny ze stali 1.4301

Warianty bez doplaty

Drzwi otwierane na lewo ( tylko przy recznym zatad.)




GASTRO,

Mikser planetarny RM-80B

Opis

4 stopnie predkosci

planetarne utozenie przystawek
doskonate mieszanie bez rotacji
kociotka

wyjmowany kociotek nierdzewny
total stop

mikrowylacznik bezpieczenstwa
w standardzie: mieszadlo, hak i r6zga
Mozliwo$¢ doposazenia: wilk do
migsa, szatkownica, kociolek z
redukcja 10 L

Dane techniczne

moc catkowita 2237 W

pojemnos¢80 L

masa netto470 kg

wykonanie Nierdzewny kociotek

wymiar w cm 125 x 90 x 180 w.

informacje Mechaniczna obsluga kociotka

Cena specjalna:27 000 ,00 zt




'

GASTRO,

RM-200 H

Mikser uniwersalny 20 1.

* 3 stopnie predkosci

* planetarne utozenie przystawek

» doskonate mieszanie bez rotacji kociotka
* wyjmowany kociotek nierdzewny

* total stop

* prosta wymiana narzedzi

* mikrowytaczniki bezpiecz.

* pojemn. kociotka: 20 |

» w standard.: mieszadto, hak, rézga

* pokrywa kociotka nierdzewna

» mozliwo$¢ doposazenia: wilk do miesa,
szatkownica i kociotek 10 | z redukcjg

» waga: 98 kg

Moc:375 W

napiecie: 230 V/50 Hz

Cena specjalna: 5 300,00 zt
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GS 640

Cena specjalna: 32 000,00 zt

Zmywarka kapturowa do przyrzadow kuchennych, garnkow i tac

Prad tréjfazowy

Teoretyczna wydajnos¢ koszy/h: 40/24/12
Napigcie: 400V/3/N/PE/SOHZ

Laczna moc przytaczeniowa: 14,6 kW
Zuzycie wody ptuczacej na cykl mycia: 5,2 1
Sz. x gt. x wy. w mm: 750 x 870 x 1617
Wymiary koszy w mm: 608 x 672

Wyposazenie standardowe:

+  obstuga jednym przyciskiem,

«  niezalezny system gornych i dolnych

ramion myjacych i p%uczqcych

« rewersyjne dolne i gérne ramiona

myjace,

« automatyczne napetnianie wody,
wbudowany dozownik ptynu
phuczacego,
termostat bezpieczenstwa,
grzatki bojlera 1 zbiornika,
wylacznik otwartych drzwi,
zabezpieczenie przed ptukaniem w
wodzie o zbyt niskiej temperaturze,
zabezpieczenie przed praca na sucho,
zabezpieczenie przed przecigzeniem
silnika pompy,
pompa odptywowa,
bojler bezcisnieniowy,
waz doprowadzajacy wodg,
regulowane nozki,
tylna ostona,
kabel zasilajacy,
czterostopniowy system filtracji wody - Mediamat Cyclo
program samoczyszczenia,




GS 650

Cena specjalna: 34 000,00 zt

Zmywarka kapturowa do przyrzadow kuchennych, garnkow i tac

Prad tréjfazowy

Teoretyczna wydajnos¢ koszy/h: 40/24/12
Napigcie: 400V/3/N/PE/S0HZ

Laczna moc przytaczeniowa: 14,4 kW
Zuzycie wody ptuczacej na cykl mycia: 5,2 1

Sz. x gt. x wy. w mm: 750 x 870 x 1787 (2200)

Wymiary koszy w mm: 608 x 672

Wyposazenie standardowe:

obstuga jednym przyciskiem,
niezalezny system gornych i
dolnych ramion myjacych i
phuczacych,

rewersyjne dolne i gérne ramiona
myjace,

automatyczne napetnianie wody,
wbudowany dozownik ptynu
phuczacego,

termostat bezpieczenstwa,

grzatki bojlera i zbiornika,
wylacznik otwartych drzwi,
zabezpieczenie przed ptukaniem w
wodzie o zbyt niskiej temperaturze,
zabezpieczenie przed praca na
sucho,

zabezpieczenie przed przeciazeniem

silnika pompy,

pompa odptywowa,

bojler bezcisnieniowy,

waz doprowadzajacy wode,
regulowane nozki,

tylna ostona,

kabel zasilajacy,

czterostopniowy system filtracji wody - Mediamat Cyclo

program samoczyszczenia,



e
GS 302T

Cena specjalna: 12 999,00 zi

Zmywarka podblatowa do szkla

Pra tréjfazowy

Teoretyczna wydajnos¢ koszy/h: 40/25/15
Temperatura w zbiorniku: 60°C
Temperatura w bojlerze: 85°C

Napigcie: 400V/3/N/PE/S0HZ

Laczna moc przytaczeniowa: 6,1 kW
Zuzycie wody ptuczacej na cykl mycia: 2,8 1
Sz. x gt. x wy. w mm: 600 x 600 x 810
Wysokos¢ wsuwu w §wietle: 425 mm
Wymiary koszy w mm: 500 x 500

Bezpieczenstwo eksploatacji i higien¢ gwarantuja w
zmywarce GS 302 T:

- Obstuga jednym przyciskiem, z niewymagajacym
znajomosci jezyka, barwnym kodowaniem

- Nowatorski system grzewczy WIHTec (Winterhalter
Indirect Heating -Technology) bez tradycyjnych grzatek,
tym samym brak osadow

- Niepowtarzalna koncepcja higieny: poczworny system
filtrujacy z systemem oczyszczania roztworu myjacego
Mediamat Cyclo

- Wigksza sita mycia az po narozniki, dzigki kompaktowym jednostkom myjacym z dyszami o strumieniu
kolizyjnym

Oszczedzacie Panstwo kosztowny czas dzigki:

- Automatycznemu programowi samoczyszczenia na zakonczenie dnia zmywania

- Ergonomicznej pracy: obstuga jednoprzyciskowa, stabilny uchwyt drzwiowy, fatwo demontowane jednostki
myjace

- Wbudowany zmigkczacz wody (opcjonalnie) pracuje bez przerw na regeneracje

Efektywne oszczedzanie kosztow zapewniaja Panstwu:

- 2 lata gwarancji na elementy elektroniczne

- Wbudowana Pamig¢¢ do kontroli i analizy zuzycia

- Izolowana cieplnie, dwuscienna maszyna

Zmywarki do naczyn nowej generacji sa trwale, oszczedne i ekonomiczne.




winterhalter
N

GS 502
Cena specjalna:23 000 ,00 zt

Zmywarka kapturowa do naczyn

Prad tréjfazowy

Teoretyczna wydajnos¢ koszy/h: 60/30/15
Napigcie: 400V/3/N/PE/S0HZ

Laczna moc przytaczeniowa: 15,6 kW
Zuzycie wody ptuczacej na cykl mycia: 2,4
Sz. x gh. x wy. w mm: 635 x 749 x 1469
Wymiary koszy w mm: 500 x 500

Wyposazenie standardowe:

obstuga jednym przyciskiem,
aktywacja pracy poprzez
zamknigcie kaptura,
niezalezny system gornych i
dolnych ramion myjacych 1
phluczacych,

automatyczne napetnianie
wody,

wbudowany dozownik ptynu
phluczacego,

termostat bezpieczenstwa,
grzalki bojlera i zbiornika,
wytacznik otwartego kaptura,
zabezpieczenie przed ptukaniem w wodzie o zbyt niskiej temperaturze,
pompa odptywowa,

bojler bezcisnieniowy,

waz doplywowy 1 odptywowy,

regulowane nézki,

czterostopniowy system filtracji wody - Mediamat Cyclo

program samoczyszczenia,

zewnetrzna grzatka zbiornika wody myjace;,

Przedstawione na zdje¢ciu stoly i prysznic nie stanowia standardowego wyposazenia zmywarki.
Do ceny nalezy doda¢ cen¢ zakupu stolow. Stoly robione sa na wymiar.
Ustalenie cen stoléw wymaga dokladnych pomiarow.



Miif WMF Presto

Machines

Cena specjalna:4 400 ,00 €

Ekspres do kawy WMF Presto Coffee e T

Wymiary: 325 x 550 x 668 mm.
Waga: 30-40 kg.
Zasilanie 1 moc: ~ 230 /50 Hz; 2,1 kW

Presto posiada wiele opcji, dzigki ktorym przyszly uzytkownik dokonujac
wyboru wyposazenia, koloru panelu i funkcji moze sam zbudowac¢ sobie
urzadzenie zgodnie z indywidualnymi potrzebami. Presto moze by¢
wyposazony w dwa mtynki do kawy ziarnistej, pojemnik na czekoladg lub
topping oraz wbudowana lodowke na mleko. Na bazie tych produktow
istnieje mozliwo$¢ otrzymania do 12 rodzajow napojow takich jak espresso,
latte macchiato, choccocino itp. Wszystko to za dotknigciem przyciskow
umieszczonych na szklanym panelu ekspresu. Ekspres wyposazony jest w
zbiornik na wodg i jednocze$nie posiada mozliwo$¢ bezposredniego
podtaczenia do wody. Absolutna nowoscia jest zastosowany inteligentny
system serwisowania ,,Service Concept”. Jest to szeroko rozwinigte
rozwiazanie elektroniczne, ktore umozliwia uzytkownikowi samodzielna
korekte ustawien ekspresu i jakosci napojow jak i przeprowadzanie
podstawowych czynnosci serwisowych. Uzytkownik otrzymuje komunikaty
w jezyku polskim o wszystkich czynno$ciach, ktore powinien wykona¢ w ramach obstugi ekspresu. Wszystkie
funkcje czyszczenia odbywaja si¢ automatycznie. Ponadto Presto wyposazony jest w funkcje ,,barista”, ktora
umozliwia w prosty sposob dostosowa¢ moc napoju do indywidualnych upodoban. Praktycznym rozwiazaniem
jest podgrzewanie grupy. Wszystkie funkcje uruchamiane sa za pomoca dotyku przyciskow na panelu lub
wyswietlaczu ciektokrystalicznym.

Presto zalecany jest do zastosowania w nowoczesnie wyposazonych biurach, bankach, sredniej wielko$ci
kawiarniach i restauracjach salonach samochodowych, czyli wszedzie tam, gdzie jest pozadany nowoczesny
wyglad, tatwos¢ obstugi oraz szeroki wybor napojow.

Charakterystyka, funkcje:

» wbudowany jeden mtynek ze zbiornikiem na kawe ziarnista

* zintegrowany panel dotykowy

» funkcja automatycznego czyszczenia

* automatyczny licznik wydanych porcji

* inteligentny system serwisowania Service Concept

» funkcja ,,barista” — pozwalajaca dostosowa¢ moc napoju do indywidualnych upodoban konsumenta
» wbudowany zbiornik na wodg o poj. 4,5 litra

Uwaga : WMF PRESTO jest urzadzeniem automatycznym. Dozuje wczeSniej zaprogramowane porcje
napojéw kawowych - brak przycisku STOP. Nalezy zwro6ci¢ uwage, Ze w przypadku stosowania

kubkow/filizanek wielokrotnego uzytku, nalezy ujednolici¢ wielko$¢ naczyn




&FAEMA Emblema A-2

Cena specjalna: 7400,00 €

Emblema to najnowszy ekspres do kawy firmy
Faema. Stworzona we wspoélpracy z najlepszymi
baristami na $wiecie 1 zaprojektowana przez
Giugiaro Design Studio, Emblema to
prawdziwy punkt zwrotny w $wiecie espresso.

Charakterystyka:

e Automatyczny ekspres do  kawy,
wyposazony w mikroprocesor precyzyjnie
kontrolujacy wielkosci porcji  kawy i
goracej wody

» Dostepny w wersji dwu-, trzy- lub cztero-
grupowe;j

e Wyposazony w opatentowang przez
Faeme technologi¢ "smart boiler", ktora
znaczaco poprawia wydajnos¢ goracej
wody 1 pary (+30%) utrzymujac stabilne
parametry parzenia.

» System regulacji temperatury, oddzielnie dla kazdej grupy.

»  Ekspres standardowo posiada dwie obrotowe dysze do pary oraz jedna dysz¢ z systemem Auto Steam,
umozliwiajaca automatyczne spienianie i podgrzewanie mleka do cappuccino

» Jedna wylewka goracej wody (3 wielkosci porcji)

» Elektroniczny wyswietlacz, umozliwiajacy dost¢p do wszystkich funkcji urzadzenia. Wyswietlacz ma
takze funkcje wyswietlania wiadomosci tekstowych

» Elektryczny podgrzewacz do filizanek (3 poziomy temperatury)
Parametry techniczne:lg

- dysza pary: 2+Auto Steam
- dysza goracej wody: 1

- wielkos¢ porcji wody do zaprogramowania: 2
- pojemnos¢ bojlera: 11 1.

- smart boiler: tak

- wyswietlacz graficzny: tak
- szerokos$¢: 800

- glebokosé: 565

- wysokos¢: 700

- moc: 0,5 kW

- zasilanie: 400 V



BKPv 6570

Szafa dla piekarnictwa,chlodziarka

kolor obudowy: INOX

wymiary(wys/szer/gl):
215x70x83 cm

Pojemnos¢: 601 1

zakres temperatury: -5 +15
obieg powietrza

drzwi pelne

zamek

liczba drzwi: 1

napigcie: 220-230 V

moc znamionowa: 250 W
zuzycie energii: 1,2 KkWh
temperatura otoczenia: +10 +43

waga: 153 kg

Cena specjalna: 3 179,00 €




BKPv 8470

Szafa dla piekarnictwa, chlodziarka

kolor obudowy: INOX

wymiary(wys/szer/gl):
215x79x98 cm

Pojemnos¢: 856 1

zakres temperatury: -5 +15
obieg powietrza

drzwi pelne

zamek

liczba drzwi: 1

napigcie: 220-230 V

moc znamionowa: 250 W
zuzycie energii: 2,5 kWh
temperatura otoczenia: +10 +43

waga: 156 kg

Cena specjalna:3 800 ,00 €




robot @ coupe®

reczne

Miksery

Sa to urzadzenia przystosowane do pracy w systemie
ciagtym , bez przerywania pracy w celu chlodzenia
silnika;

Dzigki temu mozemy nimi w krotkim czasie
przygotowac np. sosy, lody oraz cocktaile owocowe.
Cechuja si¢ prosta, nieskomplikowana budowa, duza
wydajnoscia oraz w zaleznosci od uzytego modelu,
sporymi mozliwosciami przerobu litrazowego.
Wydajnos¢ od 15L do 500 L

MP 350 V.V Ultra, z nozem, dzwonem z ptynna
regulacja obrotow- wydajnos$¢ do 501

Cena specjalna:1800 ,00 zt

MP 600 Ultra , z nozem, dzwonem — wydajnos¢ do 300 1
Cena specjalna: 3 200,00 zi

MP 450 Combi Ultra z nozem, dzwonem, trzepaczka- wydajnos$¢ do 100 1
Cena specjalna: 2 700,00 zi



robot @ coupe® CUTTRRWILK
Cena specjalna:5 300,00 zi

To urzadzenie jest zamiennikiem kilku urzadzen, ktére potrafia by¢ potrzebne lub wrecz niezbedne w
piekarni lub cukierni

Z powodzeniem zastapi :

Maszynke¢ do mielenia, malakser, kuter, granitor, mikser, mieszarkg. Przerabia¢ mozemy w nim np.
make , praliny, owoce, 16d . Proste i tatwe w obstudze , demontazu i myciu sa przyjemnym
narzgdziem pracy
Pojemnos¢ 4,5 L

Przyktady zagniatania/mielenia

Blikser 4



Cena specjalna:S 500 ,00 zt

Opis produktu:

Modele Blixer posiadaja w jednym urzadzeniu

wlasciwosci dwoch urzadzen: cuttra i malaksera.

Bliksery umozliwiaja zmiksowanie w prosty sposob potraw surowych lub gotowanych, ptynnych,
poiptynnych lub gestych , homogenizacjg potraw.

Asynchroniczny silnik, magnetyczny system bezpieczenstwa i hamulec silnikowy.

Wymiary AxBxH 226 x 304 x 460 w.
Objetose4,5 L

Obroty na minutg1500/3000

Moc calkowital,00 kW

Napigcie400 W
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